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SPARGELN Asperges - Asparagus

Frischer Spargelcremesuppe 14.50
Créeme d’asperges * Asparagus cream soup

Frihlingssalat mit Spargeln Vorspeise 25.00

Avocado und Frischkdse Portion  35.00
Salade printaniére avec asperges, avocat et fromages frais
Spring salad with asparagus, avocado and cream cheese

Geraucherter Lachs mit Spargeln Vorspeise 30.00

und Vinaigrette Portion  44.00
Saumon fumé avec asperges et sauce vinaigrette
Smoked salmon with fresh asparagus and vinaigrette sauce

Entenleber warm mit Spargeln 52.00
Fois de gras de canard poélé et asperges
Grilled duck licker with asparagus

Frische Spargeln Vorspeise 28.00

serviert mit Sauce Hollandaise oder Mayonnaise  Teller 34.00
Asperges a la sauce hollandaise ou mayonnaise
Asparagus with hollandaise sauce or mayonnaise

Frische Spargeln Teller 39.00
mit gekochtem Schinken oder Rohschinken

serviert mit Sauce Hollandaise oder Mayonnaise
Asperges avec jambon cuit ou jambon cru, a la sauce hollandaise ou mayonnaise
Asparagus with cooked ham or raw ham, hollandaise sauce or mayonnaise

Neue Kartoffeln Portion 8.00
Portion pommes nouvelles * Portion new potatoes

am Barfi.

SPARGELN Asperges - Asparagus

Die nachfolgenden Gerichte werden serviert mit:
Frische Spargeln, neue Kartoffeln
und Sauce Hollandaise oder Mayonnaise

Les plats suivants sont servis avec:
Asperges, pommes nouvelles et sauce hollandaise ou mayonnaise

The following dishes are served with:
Asparagus, new potatoes and hollandaise sauce or mayonnaise

Geschnetzelte Kalbsleber «Provencale» 48.00
Emincé de foie de veau Provencale
Finely sliced of calf’s liver Provence-style

Hackbraten an Bratenjus 39.00
ROti haché au jus * Meat loaf with brown gravy

Schweinsschnitzel paniert 39.00
Escalope de porc panée * Breaded pork escalope

Kalbsschnitzel vom Grill 49.00

Escalope de veau grillée * Grilled veal escalope

Lammbkotelett vom Grill 45.00
Cote d’agneau grillée * Grilled lamb cutlet

SAlSONDESSERTS . Mini Portion

Dessert de la saison - Seasonal desserts

Erdbeertortchen hausgemacht 12.00
Tartelette aux fraises - Strawberry tartlet

Erdbeeren mit fliissigem Rahm 14.50 17.80
Fraises a la creme fraiche - Strawberries with cream

Erdbeeren mit Schlagrahm 14.50 17.80
Fraises a la creme Chantilly - Strawberries with whipped cream

Coupe Romanoff 14.50 17.80
Gebrannte Créme « Katalanische Art » 18.50
mit frischen Erdbeeren

Créme brdlée catalane servie avec des fraises fraiches

Catalan-style burned cream served with fresh strawberries

Apfelkiichlein auf Vanillesauce 14.50 18.50
Beignet de pommes et sa sauce vanille

Apple tartlets with vanilla sauce

Panna Cotta mit Schokoladeniiberzug 14.50
Panna Cotta au chocolat - Panna Cotta with chocolate

Tirami-su hausgemacht 14.50
Tirami-su maison - Homemade Tirami-su

Hausgemachtes Schokoladenmousse 16.00
Mousse au chocolat maison - Homemade chocolate mousse

Stadthof Cremeschnitte 10.00

«s’het solangs het»

Spargel-Pizza mit Rohschinken 31.00
Pizza aux asperges et jambon cru

Pizza «Asparagus» with raw ham

STADTHOF-HITS mit SPARGELN

Rindsmédaillons auf Markbein 49.90

mit Sauce Cacciatore Stao’r/,
serviert mit frischen Spargeln, neue Kartoffeln Oﬁ/~//'l«.
und Sauce Hollandaise oder Mayonnaise

Médaillons de beoeuf sur os a moelle a la sauce Cacciatore

servie avec asperges, pommes nouvelles et sauce hollandaise ou mayonnaise
Médaillons of beef on marrowbone with Cacciatore sauce

served with asparagus, new potatoes and hollandaise sauce or mayonnaise

Riesenkrevetten ,Torpedo” frittiert 43.00
serviert mit frischen Spargeln, neue Kartoffeln

und Sauce Hollandaise oder Mayonnaise

Crevettes géantes «Torpedo» frits servie avec asperges, pommes nouvelles
et sauce hollandaise ou mayonnaise

Fried king prawns «Torpedo» served with asparagus, new potatoes

and hollandaise sauce or mayonnaise

«Fish & Chips» serviert mit frischen Spargeln, 39.00

neue Kartoffeln und Sauce Hollandaise oder Mayonnaise
«Fish&Chips» avec asperges, pommes nouvelles et sauce hollandaise ou mayonnaise
«Fish&Chips» served with asparagus, new potatoes and hollandaise sauce or mayonnaise

Wourstsalat an Hausdressing 35.00
serviert mit frischen Spargeln, neue Kartoffeln

und Sauce Hollandaise oder Mayonnaise

Salade de saucisse servie avec asperges, pommes nouvelles
et sauce hollandaise ou mayonnaise

Sausage served with asparagus, new potatoes

and hollandaise sauce or mayonnaise
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